
Reisetagebuch: Mai – Juni 2011
Südtirol – Toskana - Tirol
Reisende: Wiebke und Martin

Samstag 28.05.2011

Wir starten um 8:30 Uhr und sind exakt 10 Stunden später im Hotel Turm in Völs am Schlern. Fichtensauna 
und schwimmen, dann geht es zum Essen in den Säulensaal mit Blick auf den Schlern. Salatbüffet, Sülze 
vom Kalb mit Apfelmeerrettich, Tagliatelle mit Hirschragout, Rindsschulternathl im Lagrein geschmort mit 
Zwiebel-Kartoffelpüree. Im Weinkeller gibt es dann ein großes Käsebuffet und im Turmkeller anschließend 
ein köstliches Strudelbuffet mit großartigen Dessertweinen – wunderbar!

Sonntag 29.05.2011

Ich beginne den Tag um 9:00 Uhr mit einer Rückenmassage, dann frühstücken wir in der Morgensonne auf 
der Terrasse.  Anschließend geht es nach Kastelruth und weiter mit der Seilbahn auf die Seiser Alm, wo wir 
im Schnee spazieren. Rechtzeitig zum Start  der  F1 in Monaco sind wir  wieder auf  dem Zimmer,  Vettl 
gewinnt! Den Nachmittag verbringen wir in Pool und Sauna. 
Abends genießen wir ein köstliches „Vorspeisenmenü“ auf der Terrasse mit Blick auf den Schlern mit Elena 
Walchs Chardonnay.  

Montag 30.05.2011

Wir haben großartig geschlafen und frühstücken dann wieder in der Morgensonne auf der Terrasse. Dann 
sind  wir  zunächst  beim  Erbhof  Unterganzer  zur  Probe  und  dann  beim  Weingut  Niklas.  Köstliches 
Mittagessen im „Pillhof“ wo wir in gemischten Crostini,  Bärlauchrisotto mit Garnelen und Himbeerparfait 
mit  Kokosschaum  schwelgen  –  wunderbar.  Dann  schnell  noch  zur  Kellerei  St.  Pauls  und  nachmittags 
schoppen wir in Bozen. Der Höhepunkt des Tages ist dann die Traubenkernkur im Hotel mit Peeling auf dem 
heißen Stein, Bad und Massage für uns beide. Am abend genießen wir ein 5 Gang Degustationsmenü inkl. 
der passenden Weine.

Dienstag 31.05.2011

Ein  letztes  super  Frühstück  auf  der  sonnengefluteten  Terrasse,  dann  geht  es  um 10:30  Uhr  Richtung 
Toskana. Exakt 7 Stunden später erreichen wir Poggio Bonelli bei bestem Wetter. Capanna begrüßt uns mit 
frischer Farbe, neuen Gardienen, Betten sowie einer neuen Terrasse! Ausladen, schwimmen und ab in die 
Trattoria in CNB. Das Essen ist mäßig der Service schlecht. Anschließend gehen wir auf eine Grappa ins 
„Quei Due“ wo wir grade zu überschwänglich begrüßt werden. Wir sind wieder da!

Alle Rechte: Martin Wiedemann
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Mittwoch 01.06.2011

Ausgeschlafen frühstücken wir um 11:00 Uhr auf unserer Terrasse und fahren dann zum Einkaufen nach 
CNB.  Den  Nachmittag  verbringen  wir  in  Siena  und  mit  Essensvorbereitungen.  Um  20:00  Uhr  treffen 
Thorsten  und  Birgitta  mit  dem schlechten  Wetter  ein.  Wir  schwelgen  in  Caprese,  Spargelrisotto  mit 
Riesengarnelen, Salbeikotelett mit Spinat und Tiramisu. Dazu verhaften wir 2 Südtiroler Weißweine sowie 
die 2008 Chianti von Poggio Bonelli, Lilliano und Casa Emma, was für ein netter Abend.

Donnerstag 02.06.2011

Wir starten langsam und frühstücken bis 11:00 Uhr, dann geht’s zum relaxen an den Pool. Zum Mittag 
serviere  ich  Picci  mit  Salcicce  und Tomatensauce  sowie  weitere  Weißweine  aus  Kaltern,  anschließend 
bleibt nur der Mittagsschlaf.  Nachmittags sehr gute Weinproben in Villa a’Sesta und auf Brolio. Köstliches 
Abendessen im „Sira e Romino“. Wir genießen Crostini mit Lardo, Tagliata mit Ofenkartoffeln, Paprika, 
Tomate und Ruccola und eine kleine Käseauswahl. Klasse und sehr netter Service.

Freitag 03.06.2011

Um 11:00 Uhr sind wir bei Pacenti Franco zu einer sensationellen Probe. Wir dürfen mehrere Jahrgänge und 
Qualitäten der Brunelli verkosten und bekommen eine ausführliche Tour der Gebäude. Zum Mittag kehren 
wir in Pienza im „La Buca della Fate“ ein. Es gibt überbackenen Pecorino, Kalbsbraten aus dem Ofen mit 
Salat  und  Desserts  vom  Wagen.  Dazu  trinken  wir  2009  Rosso  von  Augustina  Pierri  und  Talenti.  Die 
Besichtigung  und  Probe  von  Quercecchio  ist  eher  als  ernüchternd  zu  sehen,  dazu  kommt  der 
unwetterartige Regen. Auf dem Heimweg kehren wir noch auf eine Pizza im „Il Bivacco“ ein. Wieder alles 
sehr lecker zubereitet.

Alle Rechte: Martin Wiedemann

http://www.locandavignailaria.it/
http://www.locandavignailaria.it/
http://www.locandavignailaria.it/


Reisetagebuch: Mai – Juni 2011
Südtirol – Toskana - Tirol
Reisende: Wiebke und Martin

Samstag 04.06.2011

Nach dem Frühstück geht es bei bestem Wetter nach Siena, wo wir in der Enoteca Palazzo Piccolomini 
reichlich Wein bunkern. Den Nachmittag verbringen wir am Pool. Sehr gutes Abendessen im „ Quei 2“. Es 
gibt Picci mit Käse und Pfeffer, Kalbskotelett mit Spinat und Kartoffeln, anschließend sitzen noch lange bei 
Grappa und Wasser vor dem  Restaurant.

Sonntag 05.06.2011

Um 10:00 Uhr ist Abfahrt und genau 2 Stunden später sitzen wir schon im „Vigna Ilaria” um mit Andrea 
Maggi Geburtstag zu feiern. 

Wie genießen das folgenden Lunchmenü: Sardinenfilets, Sargo Bianco mit schwarzen Tomaten, Stockfisch 
mit  Lauch  auf  Polenta,  Tintenfisch  mit  Schweinebauch  und  Zironenöl  im  Weckglas,  Riesengarnele  im 
Lardomantel  mit  Kichererbsen,  Stockfischravioli  auf  Robiola,  Schweinerücken  vom  Cinta  Sinese  mit 
Zucchini und Mayonnaise, Supersalat und Erdbeeren mit Joghurtcreme und Limettensauce. 

Dazu trinken wir 2010 Costa Toscana von der Fattoria Colle Verde und Moscato von Bera – was für ein Fest!

Montag 06.06.2011
Faul am Pool bis 12:30 Uhr, dann fahren wir zunächst nach Gaiole, wo wir im “Lo Sfizio di Bianchi” lecker 
lunchen. Weiter  nach Radda und Castellina,  wo wir  in  der “Macelleria  Stiaccini” unsere Bisteccas  für 
Dienstag kaufen und das tolle Chianti Radfahrer Trikot. 

Um 19:30 Uhr sind wir endlich zum Essen auf Castell´in Villa. Es gibt Zucchiniblüten mit Mozzarellafüllung 
und Anchovisauce, Wildschweintatar mit Ei-Schaum, Pasta mit Ricotta, grünem Spargel und Bohnenkeimen, 
Spagetti  mit Wildschweinragout und wildem Fenchel, Lammkoteletts mit Kräuterkruste, Kartoffelgratin 
und Kichererbsenpüree und Schokoladenmousse mit Semifredo. 

Dazu trinken wir 2007 Chianti, 2005 Riserva, 2006 Poggio delle Rose und Grappa – wie immer im „Myth“ ein 
kulinarischer Himmel.

Alle Rechte: Martin Wiedemann
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Dienstag 07.06.2011

Es regnet aus Eimern und wir müssen drinnen frühstücken! 

Wir starten dennoch nach Montalcino, wo wir in der “Osteria di Porta Al Cassero” lecker Bruscetta, Pinci 
mit Ragu und Panna Cotta mit Caramelsauce genießen. Dazu trinken wir die offenen Weiß- und Rotweine 
von Il Poggione. Alles sehr lecker und freundlich. 

Wir bummeln durch den Regen und probieren sehr ausgiebig die Weine in der Enoteca di Piazza. Schwer 
angeschlagen  fahren  wir  in  das  Outlet  Village  bei  Sinalunga  und  dann  weiter  zum Einkaufen  in  den 
nahegelegenen Supermarkt. 

Wieder zurück auf Poggio Bonelli  gratinieren wir zunächst Spinat mit frischem Pecorino und schwelgen 
anschließend vor dem lodernden Kamin in unseren gegrillten Bisteccas mit Salbeibohnen und gemischtem 
Salat - köstlich. 

Mittwoch 08.06.2011

Faul am Pool bis zum Mittag, dann gibt es Nudeln mit Tomatensauce, Pilzen und gekochtem Schinken. Um 
15:00 Uhr sind wir mit Ilaria verabredet, um zunächst die Weine des Gutes zu Probieren und anschließend 
die  Kellerei  von  Poggio  Bonelli  in  Castelnuovo  Berardenga  zu  besichtigen,  die  Gewölbe  sind 
atemberaubend. 

Dann geht’s zunächst aus Verbundenheit zu Felsina. Schnell merken wir jedoch, das uns hier mit extremer 
Freundlichkeit und  Professionalität begegnet wird und die Weine und Öle sind auf top Niveau. 

Abendessen in der „Enoteca Bengodi“. Wir genießen köstliche Artischocken mit Thunfisch, Pasta mit sarfer 
Tomaten-Käse-Sauce, Kalbsfilet mit Trüffeln und Kartoffeln sowie Panna Cotta. 

Dazu trinken wir 2007 Chardonnay von Monsanto und 2007 Chianti von Cacchiano.

Alle Rechte: Martin Wiedemann
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Donnerstag 09.06.2011

Nach dem Frühstück fahren Wiebke und ich nach Siena um ihre Perle abzuholen. 

Ein letzter Stadtbummel und ein gutes Mittagessen in der „Enoteca i Terzi“ mit Nudel mit Wirsing und 
Speck sowie einer köstlichen Zitronenjoghurt mit Mandelsplittern, dazu tolle Weine glasweise. 

Auf dem Rückweg besichtigen wir ausgiebig „Castello Orgiale“, sehr schön, vielleicht in 2012? 

Den Nachmittag verbringen wir am Pool und mit packen, Abendessen im „L`Asinello“ in Villa a Sesta. Es 
gibt Sieneser Schnecken, eine tolle  Lasagne und Wildschweingulasch. Dazu trinken wir 2007 Fiore von 
Montenidoli und reichlich 2008 Chianti von Brolio. 

Freitag 10.06.2011

Nach dem letzten gemeinsamen Frühstück starten wir um 9:15 Uhr. 

Wie gewohnt, stoppen wir zum shoppen in Mantova, finden diesmal aber nichts. Um 17:30 Uhr erreichen 
wir im strömenden Regen das „Hotel Unterwirt“ in Ebbs. Das Zimmer ist sehr schön und groß. Sehr gutes 
Abendessen im Hotel mit Weinen vom Nikolaihof.

Samstag 11.06.2011

Das Frühstück ist geplündert, der Service mäßig. 

Einkauf der Grundnahrungsmittel in der Umgebung, dann zu Riedel und Wein & Co. Nachmittags besuchen 
wir noch den Raritätenzoo von Ebbs, Abendessen wieder im Hotel. 

Es gibt Bärlauchrisotto mit Spargel und Wiener Schnitzel. Alles wieder sehr gut  und wir genießen dazu 
einen 2009 Sauvignon Blanc von Nigl.

Alle Rechte: Martin Wiedemann

http://www.locandavignailaria.it/
http://www.locandavignailaria.it/
http://www.locandavignailaria.it/
http://www.locandavignailaria.it/
http://www.locandavignailaria.it/
http://www.locandavignailaria.it/


Reisetagebuch: Mai – Juni 2011
Südtirol – Toskana - Tirol
Reisende: Wiebke und Martin

Besuchte Restaurants in der Toskana:

Quei Due: Via Chianti 28-30-32, Castelnuovo Berardenga
L'ASINELLO: Via Nuova 6 | Loc. Villa a Sesta, Castelnuovo Berardenga
La Buca della Fate: Corso il Rosselino, 38/a, Pienza
Vigna Ilaria: Della pieve Santo Stefano incrocio Traversa IV, Lucca
Lo Sfizio di Bianchi: Via Ricasoli, Gaiole in Chianti
Myth: Castell'In Villa, Castelnuovo Berardenga
Osteria di Porta Al Cassero: via Ricasoli,32, Montalcino
Enoteca Bengodi:via Della Societa Operaia 11, Castelnuovo Berardenga
Enoteca I Terzi: via dei Termini 7, Siena

Besuchte Weingüter in der Toskana:

Villa a’Sesta: P.zza del Popolo 1 / Castelnuovo Berardenga
Brolio: Cantine del Castello di Brolio Gaiole di Chianti
Pacenti Franco: Loc. Canalicchio di Sopra, Montalcino
Felsina: Castelnuovo Berardenga

Ranking Chianti Classico 2011:

1. Brolio
2. Casa Emma
3. San Giusto a Rentennano  
4. Poggio Bonelli

Veröffentlicht auf: www.toskanababy.de
Ferienweingut: www.poggiobonelli.it

Alle Rechte: Martin Wiedemann
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